fino alla nosiya tavola,

ais che produce da so-
M lo un insetticida; su-
perbarbabietole che
contengono una gran quan-
tité di zwccheri; riso ricchis
simo di vitamina A capace - di
cono - di prevenire la cecitd nei
paesi poveri; una @pra che pro-
duce proteina umana nel suo lat-
te (arricchendo cos guesto alk
mentol.. Tutki prodotti della bio-
tecnologia ormai introdotti nel
mercato mondiale. Li chiamano
cibi *Frankenstein®, perché sono
strani, anzi stranissimi.
Mel loro DNA, il codice della
vita, o scrigno che racchiude

Organismi geneticamente
modificati: 1z nuove kontiare
delle biotecnologie arivano

tutte le caratteristiche deagli
essari wiventi, sono stati intro-
dotti dei mattoncini (geni) pre-

si da altre
specie anima-
li & wegetali
per ottenaere
le caratteristi-
che desidera-
te che in natu-
ra non potreb-
bero mai ave-
re. Par guesto
si chiamano
“organismi
geneticamen-
te modificati®.
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Secondo gli scienziati gue-
sti cibi saranno sempre pill pre-
santi sulle nostre Evole perche
buoni & poco co-
stosi, 5ard werb? In-
tanto, finché non ne

Gl CE’ pii coltivati

altr (colza, sapremo di pid suk
tabacoo, I"affidabilita o meno,
cotone) li osserviamo con il

giusto scepeatto, co-
si come guardiamo
con una certa diffi-
denza le *mostruc-
se invenzioni
del dottor
Franken-
stein®.

Pochi sanno che il consumo
di dbi geneticamente modifi-
cati & diffuso negli Stati Uniti
dalla meta deqgli Anni Novar-
ta. Attualmente il 60 per cen-
to deglialimenti lavorati espo-
sti sugli scaffalidei supermer
cati americani - a comincia-
re da pizza, patatine, biscot-
ti, gelati, condimenti o lievito
in povere - contiene ingre-

o Bari, B
T ricercatort
attuamo un

! raTEntS

dienti otte nuti da soia, maiso
colza biotecnologid. omai si
contano oltre 50 colture mate
in laboratorio. In Europa, B
meta della so@ da i s rica-
vano prodotti come B ledtina
{un ingrediente basa per Fin-
dustria alimentare) & importa
ta da Usa o Carada dove il 40
per canto & geneti@ments
modificata.

Difficile distingyerli

Avete mai controllate se guello che mangia-
mo derva da prodotti @gm? Potrebbe qid
succedere, visto che i dki non hanno, alfap-
parenza, particolani differenze: stesso oolo-
re, stessa forma, dentico
sapore. A wolte possono
addirittura essere piil gu-
stosi; piselli dolcesimi, p»-
modori pid polposi, me-
loni piccoli e senza semi.
Difficile, perd, identifica- § £
re e tracce di ogm, se )
non per i prodotti grezzi:
farina, chicchi e s=menti. Su
guelli dervati (marmeliate, olio,
pasta] il fsultato dell’esame & me-
no certo. Il Ona &, infatti, molto
sensibile al @lore e gquindi pud esse-
re distrutto durante & preparazione
e [ oottura dellalime nto.

Gli @gm hanno un punto in comu
ne: non esistono in natura e non
hanno acquisito le loro proprieta
ereditandole dai genitori. Sono
frutto di una tecnologia superspe-
cializzata. Una tecnica che per
mette, per esampio, di tras mette-
re una proprietd di un batterio a
una piantina dicotone o delle par
ticolarita “umane” a un maiale.

L
Siincwides wn batteris che

) fabbrica una tessina cen
proprietdy insetticids.

Ei isola N gere respensabile 2
di questa caratteristica fru-
gxmds nel suo Dna.

me nel Pna of wna

planta che i fntemnde

&i inserisce tale ge- \\
£
o i are. ~—

Con il Dna di vn blﬂnrﬁlﬁ
I'> pianty diventa capace di )
progurre ins=tticida. :



